LA BOLERA

Navidad

2026 - CELEBRACIONES

MENU 1

Tradicion La Bolera
50 € por persona

IVA incluido
ENTRANTES PARA COMPARTIR
Una raciéon de cada entrante por cada cuatro comensales
Ensalada de bonito, tomate y pimientos asados

Langostinos cocidos con salsa coctel y mayonesa

Huevos rotos con patatas caseras y torreznos de Soria

SEGUNDO A ELEGIR

Rabo de toro estofado al vino tinto con patatas

Cachopo de ternera relleno de jamén y queso, con patatas y

pimientos

Lubina a la plancha con verduras y patatas panaderas

POSTRE

Tarta de queso con frutos rojos

Pan - Postre - Café o infusion

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua, vino de la casa, cerveza y refrescos
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MENU 2

Parrilla La Bolera
55 € por persona

IVA incluido
—_— ENTRANTES PARA COMPARTIR —_—
Una raciéon de cada entrante por cada cuatro comensales
Ensaladilla de langostinos sobre regana crujiente
Croquetas caseras de jamon ibérico
Gambones a la plancha con ajo y perejil

Flores de alcachofa con crema de parmesano y torreznos

— SEGUNDO A ELEGIR —
Entrecot de ternera a la parrilla con patatas y pimientos de Padrén
Carrillada de cerdo al Pedro Ximénez con puré de patata

Merluza a la plancha con verduras salteadas

— POSTRE —

Flan de café con nata y teja de almendra

Pan - Postre - Café o infusion

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua, vino de la casa, cerveza y refrescos
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MENU 3

Especial La Bolera
60 € por persona

IVA incluido
—_— ENTRANTES PARA COMPARTIR —_—
Una raciéon de cada entrante por cada cuatro comensales
Ensalada de tomate, ventresca y cebolla roja encurtida
Gambas al ajillo en cazuela
Huevos rotos con jamon ibérico y patatas caseras

Calamares a la andaluza con alioli suave de ajo negro

— SEGUNDO A ELEGIR —
Entrecot de ternera a la parrilla con patatas y pimientos asados
Cachopo de ternera relleno de cecina y queso, con patatas

Rape a la marinera con almejas y langostinos

— POSTRE —

Cremoso de turrén con crumble de almendra

Pan - Postre - Café o infusion

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua, vino de la casa, cerveza y refrescos
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MENU 4

Gran Parrilla
65 € por persona

IVA incluido
e ENTRANTES PARA COMPARTIR —_—
Una raciéon de cada entrante por cada cuatro comensales
Jamoén ibérico y queso curado con pan de cristal
Langostinos cocidos con dos salsas
Brioche tostado de carrillada con cebolla encurtida

Flores de alcachofa con crema de parmesano y crujiente de jamon

— SEGUNDO A ELEGIR —

Chuleta de ternera de Avila a la parrilla con patatas y pimientos de
Padrén

Rabo de toro estofado al vino tinto con parmentier de patata

Lomo de bacalao a la plancha con verduras y refrito suave de ajos

— POSTRE —

Coulant de chocolate con helado de vainilla

Pan - Postre - Café o infusion

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua, vino de la casa, cerveza y refrescos
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MENU 5

Gran Celebracion
70 € por persona

IVA incluido
— APERITIVO INDIVIDUAL —

Tacita de crema de langostinos y marisco
—_— ENTRANTES PARA COMPARTIR —

Una racién de cada entrante por cada cuatro comensales
Jamon ibérico con pan de cristal y tomate
Gambones a la plancha
Gambas al ajillo en cazuela

Flores de alcachofa con crema de parmesano y torreznos crujientes

— SEGUNDO A ELEGIR —

Solomillo de ternera a la parrilla con patatas gratinadas y salsa de
boletus aparte

Pierna de cabrito asada con patatas panaderas

Rape a la plancha con verduras y patata confitada

— POSTRE —

Surtido de tarta de queso, flan de café y cremoso de turrén

Pan - Postre - Café o infusion

BEBIDAS INCLUIDAS

Agua, vino de la casa, cerveza y refrescos
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